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Име и презиме, 
академско звање, 
термин консултација, 
електронска адреса 

Циљеви предмета 
Има за циљ да научи студенте основама грађе, систематике, метаболизма и генетике 
микрооргамизама као и основама односа микроорганизама према еколошким чиниоцима. 
Са акцентом на значају микроорганизама у процесу производње и контаминације воде и 
хране као и најзначајнијим микроорганизмима проузроковачима обољења код људи 

Садржај и структура предмета 
Теоријска настава  
Увод у микробиологију. Откриће микроорганизама. Увод у грађу бактеријске ћелије. 
Ултраструктура бактеријске ћелије (спољашње структуре, грађа цитоплазме). Опште 
информације о систематици микроорганизама. Откриће, особености и представници вируса 
и Archea. Сажета систематика EubacteriaСажета систематика микроскопских алги, 
праживотиња и гљива. Генетика микроорганизама. Механизми размене генетичког 
материјала код бактерија. Рекомбинантна ДНК и генетичко инжињерство. Исхрана 
микроорганизама. Појам ћелијских мембрана и транспорт материја. Типови исхране 
микроорганизамаМетаболизам микроорганизама. Врење. Дисање. Биосинтеза посебних 
материја микробне ћелије. Екологија микроорганизама. Појам и подела еколошких 
чинилаца. Однос микроорганизама према појединим еколошким факторима. 
Микроорганизми и храна. Значај и улога микроорганизама у млеку и млечним производима, 
месу и производима, воћу и поврћу, кондиторским производима, брашну и др. млинским и 
пекарским производима. Контаминација хране и тровање храном. Најзначајнији 
микроорганизми проузроковачи бактериоза, микоза и вироза код људи.  
Практична настава  



Увод у рад у микробиолошкој лабораторији. Морфологија бактерија. Просто и сложено 
бојење бактерија. Бојење по Грам-у. Морфологија плесни. Посматрање и описивање 
спороносних органа плесни. Индиректна метода агарних плоча за одређивање укупног броја 
микроо. Одређивање бактерија и плесни у ваздуху радних просторија и у загађеној животној 
средини методом седиментације. Одређивање укупног броја бактерија и спора плесни у 
следећим супстратима: води за пиће, млеку (сировом и пастеризованом), на површини зрна 
пшенице, у брашну и другим млинским производима, месу и прерађевинама, воћним 
соковима.. Одређивање најзначајнијих патогених бактерија E. Coli, Salmonella, Schigella, 
Bacillus, Clostridium.

План и распоред извођења наставе 
Наставна 
недеља

НАЗИВ НАСТАВНЕ ЈЕДИНИЦЕ

Предавања
1 Увод у микробиологију 
2 Морфологија и структура бактерија, физиологија бактерија 
3 Размножавања и генетика бактерија. Дејство физичких и хемијских агенса на микроорганизме. 
4 Методе и технике детекције, изоловање микроорганизама 
5 Специјална бактериологија, коке, бацили, рикеције, спирохете и остале бактерије. 
6 Медицинска вирусологија, опште карактеристике, подела и размножавање вируса, тропизам.
7 Медицинска паразитологија. Протозое, флагелати, спорозое, нематоде, цестоде, трематоде. 
8 Протозое дигестивног и урогениталног тракта, крвне и ткивне протозое. 

9
Инфекција и заразна болест, интрахоспиталне инфекције, клицоноштво. 
Патогеност и вируленција. 

10 Манифестације и типови имунитета. Преосетљивост, аутоимуне болести. Вакцине и серуми 
11 Mикробиологија воде. Микробиологија ваздуха. 

12
Микробиологија намирница-меса, воћа и поврћа. Извори контаминације и размножавање 
микроорганизама у воћу, поврћу и месу. 

13
Микробиологија млека. Порекло микроорганизама у млеку. Сапрофитни микроорганизми млека. 
Плесни у млеку и патогени микроорганизми у млеку. 

14 Алиментарнеинфекције и токсоинфекције. Микробиологијатровањахраном 

15
Законскарегулативаконтролемикробиолошкеисправностинамирница у промету и 
методевршењаанализа и суперанализаживотнихнамирница. Контрола стерилности површина. 
Контрола клицоноштва код особља 

Вежбе
1 Увод у рад у микробиолошкој лабораторији 
2 Морфологија бактерија 
3 Просто и сложено бојење бактерија; бојење по Граму 
4 Услови за гајење микроорганизама 
5 Хранљиве подлоге 
6 Засејавање чврстих и течних хранљивих подлога; биохемијски низ 
7 Колоквијум-први део 
8 Антибиограм 
9 Одређивање најзначајнијих патогених бактерија – Salmonella, Schigella, E.coli 

10 Одређивање најзначајнијих патогених бактерија – Streptococcus, Staphylococcus 
11 Одређивање најзначајнијих патогених бактерија – Proteus, Klebsiella 
12 Медицинска протозоологија – анализа препарата 
13 Медицинска хелминтологија- Трематоде и Цестоде, анализа препарата 
14 Медицинска хелминтологија- Нематоде, анализа препарата 
15 Колоквијум 

Начин оцењивања – структура и број поена на предиспитним обавезама и испиту 
Предиспитне обавезе Поена Завршни испит Поена 

активност у току предавања 5 Писмени испит -
практична настава 5 Усмени испит 50

колоквијум-и 40
семинар-и -
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